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Krajalnice grawitacyjne z napedem elektrycznym - model 110p

m “Op Krajalnica do wgdlﬂ‘

© idealna do krojenia wedlin twardych, miekkich i suchych

© zaprojektowana do zastosowania w matych placéwkach
zbiorowego zywienia (ztobki, przedszkola, szkoty),
cateringu, hotelach, stotéwkach, pizzeriach,
oraz barach szybkiej obstugi
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innowacyjna konstrukcja z podwieszanym systemem
prowadnicy stotu

dociskacz produktu zespolony z raczka stotu
nowatorskie rozwigzanie mocowania pokrywy noza
posiada duzg przestrzen dla odbioru krojonego produktu

®© 0 06 0

mata, lekka krajalnica zajmujaca nieduzg powierzchnie
uzytkowa

tatwa w przenoszeniu, przesunieciu i podnoszeniu
wyposazona w opcjonalng ostrzarke noza

prosta i fatwa w obstudze

tatwa w utrzymaniu czystosci

pochyt stotu podawczego 25°

wymiary stotu podawczego 200 x 200mm
grubos¢ krojonego plastra 0-8mm

zasilanie 230V i 50Hz, moc silnika 120W

® © © © © 0 0 0

'}% 3 IIOpT Krajalnica do sera

e

® idealna do krojenia seréw twardych, migkkich i wedzonych
© noéz, pokrywa noza i ptyta oporowa pokryte teflonem



m Elop Krajalnica do vvedlll‘

© przeznaczona do uzytku w sklepach,
cateringu i gastronomii

idealna do krojenia wedlin
wykonana z materiatéw nierdzewnych

pochylone ostrze o $rednicy 250mm

®© @ 0 06

idealne pochylenie stotu podawczego
do noza 45°

wymiary stotu 220 x 200mm
grubos¢ krojonego plastra 0 - 16mm
wbudowana ostrzarka

cicha praca napedu

® 6 06 0

ﬂ ‘ EIOpT Kiajalnica do sera |

© przeznaczona do uzytku w sklepach,
cateringu i gastronomii

© idealna do krojenia sera
© wykonana z materiatow nierdzewnych

© noz, pokrywa noza i ptyta oporowa
pokryte teflonem

© pochylone ostrze o srednicy 250mm

© idealne pochylenie stotu podawczego
do noza 45°

© wymiary stotu 220 x 200mm
© grubos¢ krojonego plastra 0 - 16mm

© wbudowana ostrzarka
© cicha praca napedu



Krajalnice grawitacyjne z napedem elektrycznym - model 310p2

m 3|0p2 Krajalnica do wedlin "'" Y‘—--.-.I .

© przeznaczona do uzytku w sklepach,
cateringu i gastronomii

idealna do krojenia wedlin
wykonana z materiatéw nierdzewnych
pochylone ostrze o $rednicy 250mm

®© 0 06 0

idealne pochylenie stotu podawczego
do noza 45°

wymiary stotu 220 x 200mm
grubos¢ krojonego plastra 0 - 16mm
wbudowana ostrzarka

® 06 0 O

niezawodna przektadnia slimakowa

wh L". 3|OPET Krajalnica do sera|

© przeznaczona do uzytku w sklepach,
cateringu i gastronomii

© idealna do krojenia sera
© wykonana z materiatéw nierdzewnych

© noz, pokrywa noza i ptyta oporowa
pokryte teflonem

© pochylone ostrze o srednicy 250mm
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idealne pochylenie stotu podawczego
do noza 45°

wymiary stotu 220 x 200mm
grubos¢ krojonego plastra 0 - 16mm
wbudowana ostrzarka

®© 0 06 0

niezawodna przektadnia slimakowa



m 6l2p «ijahnica do wedin

iV |

© przeznaczona do uzytku w duzych sklepach,
supermarketach, cateringu, gastronomii
i w zaktadach zbiorowego zywienia

idealna do krojenia wedlin i migsa bez kosci
wykonana z materiatéw nierdzewnych
pochylone ostrze o $rednicy 300mm

idealne pochylenie stotu podawczego
do noza 45°

© wymiary stotu 300 x 250mm

© grubos¢ krojonego plastra 0 - 24mm
© wbudowana profesjonalna ostrzarka
© profesjonalna przektadnia slimakowa

® ® 0 ©

() ;‘, 6I2pT kigjalnica do sera

©® przeznaczona do uzytku w duzych sklepach,
supermarketach, cateringu, gastronomii
i w zaktadach zbiorowego zywienia
© idealna do krojenia sera
© wykonana z materiatéw nierdzewnych
©® nobz, pokrywa noza i ptyta oporowa
pokryte teflonem
© pochylone ostrze o srednicy 300mm

© idealne pochylenie stotu podawczego
do noza 45°

© wymiary stotu 300 x 250mm

© grubos¢ krojonego plastra 0 - 24mm
©® wbudowana profesjonalna ostrzarka
© profesjonalna przektadnia slimakowa




Krajalnice potautomatyczne - model $3-712 ze wspomaganym {rybem pracy reczne

i& S‘?\ 53-7|E Krajalnica do wedlin

©® skonstruowana w oparciu 0 najnowsze rozwigzania
techniczne,

© wyposazona w panel sterowania umozliwiajgca
wybdr 1z 4 zdefiniowanych predkosci przesuwu
stotu w trybie pétautomatycznym i recznym oraz
ustawienie 1z 4 okreslonych dtugosci skoku stotu
w trybie pétautomatycznym,

© wyposazona w funkcje wspomagajaca krojenie
reczne realizowana za pomoca Joysticka

©® wyposazona w mechanizm wykrywania braku
materiatu do ciecia zatrzymujacy prace maszyny
w cyklu pétautomatycznym,

©® przeznaczona do uzytku w duzych sklepach, super-
marketach, cateringu, gastronomii i w zakfadach
zbiorowego zywienia

© maksymalnie prosta i lekka w obstudze,

© idealna do krojenia wedlin i miesa bez kosci,

© stot wyposazony w mechanizmy zapewniajace
stabilnos¢ potozenia krojonego produktu,

© wydajnos¢ krojenia w trybie pétautomatycznym
przy minimalnym skoku 60 plastréw/min a w trybie
krojenia recznego ze wspomaganiem zalezna od
obstugi operatora,

©® wykonana z materiatéw nierdzewnych o duzej
gtadkosci

pochylone ostrze o $rednicy @ 300mm

dealny pochyt stotu podawczego do noza 45°
grubos$¢ krojonego plastra 0 -24mm

wbudowana ostrzarka o najnowoczesniejszym roz-
wigzaniu w zakresie konstrukcyjnym i materiatowym

©®© © 006

%hi S3-712T Krajalnica do sera -

©® noz, pokrywa noza i ptyta oporowa
pokryta teflonem




Krajalnice potautomatyczne - model A2-812

& g‘ AE-B'E Krajalnica do wedlin

©® skonstruowana w oparciu 0 najnowsze
rozwigzania techniczne

© wyposazona w elektroniczny
licznik krojonych plastréw posiada funkcje:

® liczenia plastréw w trybie automatycznym
® wyfaczenie maszyny w przypadku wykrycia
braku materiatu do ciecia
> maksymalna ilos¢ zadanych plastrow: 999.
© po zrealizowaniu zadanej ilosci plastréw
krajalnica wyfacza sie automatycznie
©® przeznaczona do uzytku w duzych sklepach,
supermarketach, cateringu, gastronomii
i w zaktadach zbiorowego zywienia
©® w pracy automatycznej ze statym skokiem krojenia
i licznikiem krojonych plastrow jest precyzyjna
maszyng umozliwiajaca krojenie wszelkich
serdw z6ttych na plastry réznej grubosci
wykonana z materiatéw nierdzewnych o duzej gtadkosci
pochylone ostrze o $rednicy @ 300mm
idealny pochyt stotu podawczego do noza 45°
stét wyposazony w mechanizm dociskacza zapewniajacy
stabilnos¢ potozenia krojonego produktu
grubo$¢ krojonego plastra 0 - 24mm
©® wbudowana ostrzarka o najnowoczes$niejszym
rozwigzaniu w zakresie konstrukcyjnym
i materiatowym

® © 006

®

%;_i Ac2-8I2T Krajalnica do sera "v}?

© noz, pokrywa noza i ptyta oporowa pokryta teflonem

©® zwiekszona moc napedu umozliwiajaca
niezawodne krojenie sera




Krajalnica automatyczna - model A912

] i :’: ASIE K[‘aJah']i(a do Wedlﬂ | S€ 134‘

© wyposazona w modut odktadania plastréw ktéry wraz
z zespotem czujnikéw umozliwia:
odktadanie krojonych plastréw w stos
ciaggty pomiar wysokosci stosu
automatyczne zatrzymanie maszyny w przypadku
przekroczenia dopuszczalnej wysokosci stosu
© konstrukcja napedu posuwu oparta jest na nowoczesnym,
niezawodnym silniku krokowym
© wyposazona w elektroniczny licznik

P

krojonych plastrow posiada funkcje: , ép’i‘, S
liczenia plastréw “o%
po zrealizowaniu zadanej ilosci >

plastrow krajalnica wytacza sie .
automatycznie i,
maksymalna ilos¢ zadanych
plastrow: 999
© przeznaczona do uzytku w hipermarketach,
supermarketach, duzych sklepach,
cateringu, gastronomii i w zaktadach
zbiorowego zywienia
© prosta w obstudze .
© skonstruowana w oparciu 0 najnowsze
rozwigzania techniczne
© jest precyzyjna maszyna umozliwiajaca krojenie
produktéw na plastry réznej grubosci
grubos¢ krojonego plastra 1 - 4mm.
stét wyposazony w mechanizm dociskacza
zapewniajacy stabilnos¢ potozenia krojonego produktu
wykonana z materiatéw nierdzewnych o duzej gtadkosci
pochylone ostrze o $rednicy @ 300mm
idealny pochyt stotu podawczego do noza 45°
wbudowana ostrzarka o najnowocze$niejszym rozwigzaniu
w zakresie konstrukcyjnym i materiatowym
© Maksymalne gabaryty krojonego surowca
150mm x 100mm dla przekroju prostokatnego
i 150mm dla przekroju okragtego

® 0

® 0 00
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Pita do migsa - model PM 1550 S
ﬁ‘ PM IS50 S it domiesa

© wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

© idealna do ciecia $wiezego, schtodzonego
lub zamrozonego miesa z koscig lub bez kosci,
drobiu oraz ryb

© znajduje zastosowanie do porcjowania
miesa w supermarketach i marketach,
sklepach miesnych, zaktadach przetwérstwa
miesnego, zaktadach przetwérstwa
rybnego, duzych kuchniach, restauracjach
i zaktadach gastronomicznych

© zapewnia wysoka jakos¢ ciecia dzieki
precyzyjnemu prowadzeniu tasmy

© duza powierzchnia stotu roboczego
gwarantujaca wygode porcjowania
produktéw

© zapewnia wysokie bezpieczenstwo pracy
dzieki zastosowaniu przycisku awaryjnego,
wytacznika bezpieczenistwa

© prosta i tatwa w obstudze

© fatwa w czyszczeniu i prosta
w konserwagji

© zasilanie jednofazowe 230V/50Hz




Szatkownice do warzyw - model MKJ2-250

m MKJE—EEOJ z zasilaniem tréjfazov%

oraz do rozdrabniania sera

© przeznaczona do szatkowania warzyw i owocéw E.-‘. E

T

© zaprojektowana do zastosowania w matych i duzych =T E
placéwkach zbiorowego zywienia (ztobki, przedszkola, szkoty, ?- 7
szpitale, jednostki wojskowe), cateringu, hotelach, stotéwkach, YouRIlli: th_a 2
pizzeriach, barach satatkowych, barach szybkiej obstugi oraz

w matych zakfadach przetwoérstwa owocowo - warzywnego

© duzy wsyp i koryto, o gtadkich powierzchniach i zaokraglonych
brzegach, mieszczace wigkszos¢ produktéw w catosci

© tarcze tngce napedzane bezposrednio przez mocny silnik
7 przektadnia slimakowa, zapewniajace wysoka
niezawodnos¢ urzadzenia

© tatwa wymiana tarcz tnacych dzieki zastosowaniu
zamka bagnetowego

© szeroki asortyment tarcz tnacych obejmujacy plastry, plastry
faliste, plastry requlowane, stupki, frytki, wiérki, miazge,
kostke, tarcze sierpowe, wyposazonych w wymienne ostrza
i elementy $cierne wykonane z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej, hartowane i precyzyjnie ostrzone

@ tarcze kostki dostosowane do szatkowania warzyw
surowych i gotowanych

© urzadzenie wyposazone w magnetyczny
system bezpieczenistwa

© wykonana z materiatéw nierdzewnych, w sposéb
umozliwiajacy tatwe czyszczenie urzadzenia

® prosta i fatwa w obstudze serwisowej
wydajnos¢ 100 - 250kg na godzine
© zasilanie tréjfazowe 400V/50Hz, moc silnika 0,55kW

o
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Szatkownice do warzyw - model MKJ2-250

|
ilani jednof:
m MKJ2-250.2 ; Zoinicn jeinotazowym

il

© posiada regulacje predkosci obrotéw pozwalajaca na E.-‘. E
optymalne dopasowanie urzadzenia do rodzaju =
rozdrabnianych warzyw, owocéw, seréw i zapewniajaca 2 E

jednoczesnie wysoka jakos¢ szatkowania

I .
© wysoka jakos¢ i wydajnos¢ szatkowania \(1'| Tube Ehpa:l_.,:- rd

© przeznaczona do szatkowania warzyw i owocow oraz
do rozdrabniania sera

© zaprojektowana do zastosowania w placéwkach zbiorowego
7ywienia (restauracje, hotele, szpitale, stotéwki, pizzerie, bary
szybkiej obstugi jednostki wojskowe), w barach satatkowych,
zaktadach przetworstwa owocowo - warzywnego
i w kuchniach cateringowych

© wyposazona w duzy wsyp i koryto, o gtadkich
powierzchniach i zaokraglonych brzegach,
mieszczace wiekszos¢ produktéw w catosci

© tarcze tnace napedzane bezposrednio przez mocny
silnik z przektadnia $limakowa, zapewniajace
wysoka niezawodno$¢ urzadzenia

© tatwa wymiana tarcz tnacych dzigki zastosowaniu
zamka bagnetowego

© szeroki asortyment tarcz tngcych obejmujacy plastry,
plastry faliste, plastry regulowane, stupki, frytki,
widrki, miazge, kostke, tarcze sierpowe, wyposazonych
w wymienne ostrza i elementy $cierne wykonane
z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, hartowane
i precyzyjnie ostrzone

© tarcze kostki dostosowane do szatkowania warzyw
surowych i gotowanych

© urzgdzenie wyposazone w magnetyczny 4
system bezpieczenstwa

© wykonana z materiatéw nierdzewnych, w sposéb umoili-
wiajacy fatwe czyszczenie urzadzenia

© prosta i fatwa w obstudze serwisowej
© wydajnos¢ 150 - 300kg na godzine
© zasilanie jednofazowe 230V/50Hz, moc silnika 0,55kW




Wilki do miesa

> TCI2/TC22 vi - do micsa

© przeznaczony do uzytku w duzych sklepach,
supermarketach, cateringu, gastronomii oraz
w zaktadach zbiorowego zywienia
i przetwdrstwa miesnego
© idealny do mielenia migsa surowego
© gardziel, $limak, néz i sitko wykonane
ze stali nierdzewnej
© spegjalna konstrukgja gardzieli zapewniajaca ;
podwyzszony standard higieniczny. &,
© czesc ruchome wykonane z materiatow
o podwyzszonej twardosci.
© bardzo wysoka funkcjonalno$¢ poprzez zastosowanie
zdejmowanej gardzieli z zestawem tngcym

© elastyczna kompletacja poprzez mozliwos¢
wyboru maszyny z jednym z trzech rodzajéw sitek
o grubosci oczek: 4,5mm; 6mm lub 8mm

© motzliwos¢ zakupu wymiennego podzespotu
gardzieli (gardziel + slimak + noz + sitko + nakretka)

© fatwy w utrzymaniu czystosci

© niezawodna i wyciszona przektadnia zebata
pracujaca w kapieli olejowej (bardzo cicha)

© przeznaczony do pracy przerywanej,
przy petnym obciazeniu

© wydajnos¢ do 100kg/h dla TC12 = =
i do 200kg/h dla TC22 :




® profesjonalne urzadzenie do rozdrabniania miesa,
® przeznaczona do uzytku w hipermarketach,
supermarketach, duzych sklepach, cateringu,
gastronomii i w zaktadach zbiorowego zywienia s——— g ae————

zdejmowana gardziel i taca zatadowcza, bieg wsteczny

tatwy w utrzymaniu czystosci

wyposazony w system rozdrabniajacy Unger

3-elementowy

® niezawodna przektadnia $limakowa

® zasilanie jednofazowe lub trojfazowe w zaleznosci od
potrzeb uzytkownika

® duza wydajnos¢ przetwarzania

® wysoki komfort obstugi i bezpieczeristwa uzytkowania

®© 00



Kotleciarka - model KM27
ﬁ ] KIMZ27 «otleciarka do miesa l

© wysokowydajne urzadzenie do zmiekczania E.
i nacinania masy wtdknistej miesa, .

© wyposazona w zespét specjalnie uksztattowanych |"._l i,
nozykéw ze stali nierdzewnej gwarantujacych Ynu [m]psds
precyzyjne nacinanie miesa,

© spiralne rozlokowanie ostrzy na watkach obrotowych
umozliwiajace uzyskanie maksymalnego efektu
rozciggania miesa,

© idealna do przygotowania miesa pieczeniowego,
smazonego do krétkiego podsmazania,
grillowania, marynowania i pakowania
prézniowego,

© znajduje zastosowanie w marketach, sklepach

miesnych, zaktadach przetwdrstwa miesnego,

w gastronomii, restauracjach, zaktadach

gastronomicznych i cateringu,

wysoka jakos¢ przetwarzania miesa,

tatwa i szybka wymiana modutu,

cicha przektadnia olejowa,

tania eksploatacja,

duza niezawodnos$¢ uzytkowa,

komfort obstugi i wysokie bezpieczerstwo pracy,

funkcjonalna i wygodna w obstudze dzieki

zastosowaniu podwyzszajacej podstawy pod naped,

© zapewniajaca podniesienie walorow
smakowych w skutek nacinania i zmiekczania prze-
twarzanego miesa,

© zasilanie jednofazowe 230 V.

®© 0060600606
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Kotleciarka - model KM43
ﬁ KM A43 «otleciarka do miesa ‘

® profesjonalna maszyna do przetwarzania
plastréw miesa na steki i kotlety

o duzej wydajnosci uzytkowej A wesszeczEiSTD
© przeznaczona do uzytku w hipermarketach, E
supermarketach, duzych sklepach, cateringu, -

gastronomii i w zaktadach zbiorowego zywienia
©® wydajne urzadzenie przeznaczone
do codziennej ciagtej pracy
©® duzy otwdr wlotowy umozliwiajacy szybkie
i fatwe przetwarzanie kawatkéw miesa
o0 réznej grubosci
©® wysoka skuteczno$¢ nacinania i rozciggania miesa,
dzieki zastosowaniu 43 - nozykéw utozonych
spiralnie na kazdym watku
©® niezawodna przektadnia zebata
© tatwa do utrzymania w czystosci
® wysoki komfort obstugi
i bezpieczenstwa uzytkowania



Akcesoria i meble ze stali nierdzewnej

m Stoliki pod krajalnice i szatkownice |

© doskonate do wyposazenia w sklepach, supermarketach,
w matych i duzych placéwkach zbiorowego 7ywienia
(ztobki, przedszkola, szkoty, szpitale, jednostki wojskowe),
cateringu, hotelach, stotéwkach oraz w matych i Srednich
zakfadach przetwdrstwa owocowo - warzywnego

® idealnie dopasowane do postawienia
krajalnic i szatkownic Ma-Ga S

® wymiary: 600mm x 600mm x 850mm - typ SGW }
pod krajalnice grawitacyjne i szatkownice
MKJ2-250.1 i MKJ2-250.2

® wymiary: 600mm x 600mm x 700mm - typ SGN
pod krajalnice pétautomatyczne

© wykonane z materiatéw nierdzewnych

© fatwe w montazu

© posiadaja dolng pétke

m Wieszaki zhakami 1,0i1,5m

©® doskonaty do wyposazenia w sklepach migsnych
i supermarketach
© idealny do eksponowania wedlin w sklepie
® wymiary: 1000mm x 180mm x 120mm
1500mm x 180mm x 120mm
©® wykonany z materiatow nierdzewnych
© 7110 hakéw
© fatwy w montazu " - -7
© moiliwos¢ taczenia w diuisze ciagi

ARk

Wakca







*) Ma-Ga°

Bydgoskie Zaklady Maszyn Gastronomicznych ,Ma-Ga” Sp. z o.0.
ul. Kujawska 136, 85-950 BYDGOSZCZ, skr. poczt. 142

tel. +48 52 3704-500, fax +48 52 3712-657

www.maga.com.pl | handlowy@maga.com.pl




